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I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

C omune di  pro duzione _ C apr iva  de l  Fr iu l i ,  Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(18  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 3  -  5  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 8°C -  10°C

Abbinamento _ Pes ce ,  crost ace i  e  f r utt i  d i  mare ,  r i s ott i , 
insa late ,  pizza .
Proposte  piat t i :
Ri sot to  di  Vel lutata  di  mare  con  topinambur. 
P izza  con  bufala ,  bas i l i co  e  pomodor ini  f reschi . 
C apesante  g rat inate  a l  bur ro  e  Brandy. 
S andw ich  di  orata  al la  s ic i l iana .
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pinot grigio
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Pinot  Gr ig io

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa ,  Moraro.

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 20  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(20°C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Pes ce ,  crost ace i  e  f r utt i  d i  mare , 
pr imi  piat t i  d i  past a ,  car ni  bianche . 
Proposte  piat t i : 
Pol lo  in  Mar inata  di  Chardonnay  con  Patate 
e  C arote .  Crost ini  con  crema di  l ent icchie  a l 
rosmar ino.  S cor fano  al  t imo.
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MALVASIA
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Malvas ia  Is t r iana

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 50  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .800  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(19°C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i . 
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento  in 
b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 12  °C

Abbinamento _ Pes ce  a l  for no,  f r utt i  d i  mare ,  car ni  bianche . 
Proposte  piat t i : 
Fi let to  di  tonno  in  crosta  di  noc i  e  pi s tacchi . 
Involt ini  di  tacchino  con  patate ,  r icot ta  e 
pancet ta .  Trota  salmonata  al l ’aranc ia .
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chard onnay
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Chardonnay

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 20  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 ,000  v it i /ha

Res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  tonneaux  (19/21  °C) .
Per manenza  su l  dep os ito  f ine  p er  7  mes i
con battonage  s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento 
e  bre ve  af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ C ar ne ,  p es ce . 
Proposte  piat t i : 
B occonc ini  di  rana  pescatr ice  in  c rosta  di 
mandorle .  C annel loni  con  crema di  broccolet t i 
a l la  r icot ta  e  rag ù  spez iato.  S caloppine  al  v ino 
bianco  e  prezzemolo. 
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RIB OLL A GIALL A
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Rib ol la  Gia l la

Res a _ 60  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(18/20  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 3  -  5  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Ant ipast i  d i  p es ce ,  ap er it iv i ,  pr imi  piat t i  d i 
past a .

Proposte  piat t i : 
Pasta  con  pomodor ini  f reschi ,  br u schet te . 
Fagot t ini 
di  por r i ,  sa lmone  e  robiola .  C aprese  s f i z iosa  con 
sal sa  al l ’or igano.  Spaghet t i  integ ral i  con  pesto  di 
pi sel l i ,  pomodor i  s ecchi  e  s tracc iatel la .
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friulan o
D o c  F r i u l i  I s o n z o

Vit ig no  _ Fr iu lano

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo Isontino

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(19/21  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  7  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 12  °C

Abbinamento _ For mag g i  f res chi ,  r i s ott i ,  pr imi  piat t i  d i  past a , 
s econdi  d i  p es ce  a l  for no.
Proposte  piat t i : 
Insalata  t iepida  di  polpo  e  patate .  Branzino  ag l i 
ag r umi  con  patate  novel le  a l  rosmar ino  e  zucchine 
prezzemolate .
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SAUVIGNON BL ANC
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Sauvig non Blanc

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo Isontino, Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 25  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(17/19  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Pes ce  da  ant ipast i ,  pr imi  piat t i  d i  past a 
o  s econdi .
Proposte  piat t i : 
B accalà  ag rodolce  a l la  Lig ure .  L asag ne  asparag i  e 
raspadura .  Spiedini  di  mazzancol le  a l  l ime ,  miele  e 
s emi  di  papavero.  Vel lutata  di  cec i  con  sautè  di  cozze 
e  vongole .
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PINOT BIANC O
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Pinot  Bianco

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 30  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
con l ie v it i  indigeni  (19/21  °C) .  Per manenza 
su l  dep os ito  f ine  p er  10  mes i  con  battonage 
s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento  e  bre ve
af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 6  -  8  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Sashimi ,  r i s ott i ,  pr imi  piat t i  d i  past a ,  p es ce 
a l  for no
Proposte  piat t i : 
Ri sot to  con  gamber i  zucchine  e  f ior i  di  zucca .
Spaghet t i  integ ral i  con  r icot ta ,  broccolet t i  e  speck 
croccante .  S andw ich  di  orata  al la  s ic i l iana .
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KOL AUS -  SAUVIGNON
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Sauvig non Blanc

C omune di  pro duzione _ Lo ca l i t à  Kolaus  -  San  Lorenzo  Is ont ino

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 40  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .600  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  b ott i  d i  rovere
con l ie v it i  indigeni  (17/19  °C) .  Per manenza 
su l  dep os ito  f ine  p er  9  mes i  con  battonage 
s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento  e  af f inamento
in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 6  -  11  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Sushi ,  t empura .
Proposte  piat t i : 
Cirashi  Su shi .  Tempura  di  calamar i  e  verdure .
C ar pacc io  di  manzo  con  r ucola  e  g rana. 
Uova  in  cocot te  con  salmone .  S campi  a l la  bu sara .
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OLIVERS -  PINOT GRIGIO
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Pinot  Gr ig io

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  b ott i  d i  rovere
con l ie v it i  indigeni  (17/19  °C) .  Per manenza 
su l  dep os ito  f ine  p er  9  mes i  con  battonage 
s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento  e  af f inamento
in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ S ca loppina  d i  Manzo,  Pes ce  a l  for no  s otto 
sa le ,  pr imi .
Proposte  piat t i : 
Spiedini  di  mare .  Gnocchet t i  di  spinac i  in  sal sa  di 
ta leg g io.  Zuppa  di  vongole  del  New Eng land.



Via  Tommaseo  56 . 
S an  L orenzo  Isont ino  IT  34070

+39 0481  808775
w w w.pier paolopecorar i . i t

PIERPAOLO
PEC ORARI

SORjS  -  CHARDO NNAY
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Chardonnay

C omune di  pro duzione _ Lo ca l i t à  S or i s  -  San  Lorenzo  Is ont ino

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 40  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .600  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  b ott i  d i  rovere
con l ie v it i  indigeni  (17/19  °C) .  Per manenza 
su l  dep os ito  f ine  p er  9  mes i  con  battonage 
s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento  e  af f inamento
in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 6  -  11  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Ris ott i ,  insa late ,  p es ce .
Proposte  piat t i : 
Spiedini  di  mare .  Gnocchet t i  di  spinac i  in  sal sa 
di  ta leg g io.  Zuppa  di  vongole  del  New Eng land. 
Branzino  al  sa le .  Insalata  di  r i so  a l  prof umo di 
mare .  S eppie  in  umido.
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BAOL AR -  MERLOT
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Merlot

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 60  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .000  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
p er  21  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Maturaz ione
in  b ott i  d i  rovere  f rances e  da  225  l t
p er  12  mes i .  Imb ott ig l iamento  e
af f inamento  in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ più  d i  10  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ C ar ne ,  for mag g i  s t ag ionat i
Proposte  piat t i : 
C apret to  a l  rosmar ino.  Ar rosto  di  ag nel lo. 
Fi let to  di  manzo.  Pet to  d ’anatra  laccato 
al l ’aranc ia .  Involt ini  di  v itel lo  con  prosc iut to  e 
for mag g io.
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MERLOT
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Merlot

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio  p er
10  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Af f inamento 
su i  l i e v it i  p er  10  mes i .  Imb ott ig l iamento 
e  bre ve  af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 15  °C

Abbinamento _ C ar ne ,  for mag g i  s t ag ionat i
Proposte  piat t i : 
Ar rosto  r ipieno  di  f i chi  e  c r udo.  Fonduta  di 
Reblochon.  Cuore  di  s camone  in  crosta  con  lardo 
e  porc ini . 



Via  Tommaseo  56 . 
S an  L orenzo  Isont ino  IT  34070

+39 0481  808775
w w w.pier paolopecorar i . i t

PIERPAOLO
PEC ORARI

cabernet franc
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ C ab er net  Franc

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 50  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .200  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio  p er
10  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Af f inamento  in 
acc iaio  p er  10  mes i .  Imb ott ig l iamento  e 
bre ve  af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ Af fe t t at i  e  for mag g i ,  car ne  a l la  piast ra
Proposte  piat t i : 
S caloppine  al  Marsala .  Fi let to  in  c rosta . 
Tag l iata  di  manzo.  C ost ine  g lassate  con  sal sa  bbq. 
Bi s tecca  al la  Tar tara .  Raclet te .
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refosc o da l  Pe dunc olo  Ross o
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Refos co  da l  p eduncolo  Ross o

C omune di  pro duzione _ San Lorenzo Isontino, Mossa e Capriva del Friuli

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio  p er
20  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Maturaz ione
in  b ott i  d i  rovere  f rances e  da  225  l t
p er  10  mes i .  Imb ott ig l iamento  e  bre ve
af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  7  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ Ar rost i  e  for mag g i  s t ag ionat i ,  sp eck ,  pros c iutto, 
g r ig l iate  d i  car ne .
Proposte  piat t i : 
Hamburger  piemontes i  con  sal sa  aiol i  af f umicata .
Rotolo  di  polenta  con  sal s icc ia  e  f unghi .
Medag lioni  di  maiale  a l  roquefor t .
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cabernet SAUVIGNON
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ C ab er net  Sauvig non

Res a _ 40  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio  p er
10  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Af f inamento  in 
acc iaio  p er  10  mes i .  Imb ott ig l iamento  e 
bre ve  af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ C ar ni ,  pr imi  piat t i  d i  past a  a l  sugo  d i 
s e lvag g ina 
Proposte  piat t i : 
L asag ne  con  rag ù  di  conig l io  e  f unghi .
Brac iole  di  maiale  con  crema di  zucca  e  ta leg g io.
Tr ippa  al la  par mig iana .  Crostone  br u scato  con 
luganega  e  peperoni  af f umicat i . 
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TR AMINER AROMATIC O
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _
Traminer  Aromat ico

C omune di  pro duzione _
C orona

Natur a  de l  ter reno _
Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _
30  anni

Sistema di  a l le vamento _
Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _
30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
con l ie v it i  indigeni  (17/19  °C) .  Per manenza 
su l  dep os ito  f ine  p er  10  mes i  con  battonage 
s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento  e  bre ve 
af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _
6  -  8  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _
11  °C

Abbinamento _ Foie  Gras ,  s campi  a l la  g r ig l ia ,  ant ipast i 
d i  p es ce  cr udo.
Proposte  piat t i : 
C ozze  in  sal sa  di  v ino  bianco  e  panna.  Insalata 
di  ar inga  af f umicata .  Ri so  venere  con  c iuf f i 
di  calamar i  e  mazzancol le .
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tao -  refosc o
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Refos co  da l  p eduncolo  ross o

C omune di  pro duzione _ Moraro

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 30  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .400  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
p er  24  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age
a l la  temp eratura  d i  26/28  °C.
Maturaz ione  in  b ott i  d i  rovere  f rances e
da  225  l t  p er  12  mes i .  Imb ott ig l iamento
e  af f inamento  in  b ott ig l ia  p er  36  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ più  d i  10  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ S e lvag g ina ,  for mag g i  s t ag ionat i
Proposte  piat t i : 
C apr iolo  in  salmì  con  polenta  di  g rano  saraceno. 
Par mig iana  di  melanzane .
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ADSUM
V i n o  B i a n c o  D o l c e

Vit ig no  _ Sauvig non Blanc  e  Traminer  Aromat ico

C omune di  pro duzione _ Lo ca l i t à  Kolaus  -  San  Lorenzo  Is ont ino

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 40  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .600  v it i /ha

Res a _ 10  h l /ha

Vini f ic az ione _ Appass imento  p er  un  mes e  a  R amandolo.
Fer ment az ione  in  b ott i  d i  rovere  (17/19  °C) . 
Per manenza  su l  dep os ito  f ine  p er  11  mes i 
con  battonage   s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento 
e  af f inamento  in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 6  -  9  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Bis cott i  s ecchi ,  for mag g i  s t ag ionat i
Proposte  piat t i : 
Ri sot to  con  C astelmag no  e  nocc iole ,  C ou s  C ou s 
con  f r ut ta  secca  e  miele ,  Paccher i  r ipieni  di  bac-
calà  su  fonduta  di  for mag g io,  Bi scot t ini  a l  cacao  e 
nocc iole  con  confet tura .


