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pinot grigio
G e s c h ü t z t e  G e o G r a p h i s c h e  a n G a b e  J u l i s c h -V e n e t i e n

rebs or te  _ Pinot  Gr ig io

Anb augebiet  (g emeinde) _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa ,  Moraro.

B o denb es chaf fen heit _ Kies e lka lk-Ho cheb ene  (60  ü .d .M.)

D urchs chnitts a l ter _ 20  Jahre

reb erz iehung _ Guyot  5 .600  Rebstö cke/ha

E r tr ag _ 50  h l /ha

Vini f i k at ion _ Vergär ung  in  Ede ls t ah lt anks  (20°C) . 
Verble ib  auf  der  Fe inhefe  f ür  7  Monate  mit 
wö chent l icher  battonage .  F las chenabf ü l lung 
und kurze  Re i f ung  in  der  F las che .

reifep otenzia l _ 4  -  6  Jahre

S er v ier temp er atur _ 11  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Fis ch ,  S cha lent iere  und Meeres f r üchte , 
Past ager ichte ,  weiße  F le i s chs or ten .
S er v ier vorschläge : 
Huhn in  Chardonnay-Mar inade  mit  Kar tof feln 
und  Karot ten .  Crost ini  mit  Linsencreme an 
Rosmar in .  Rotbarsch  an  Thy mian.


