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PEC ORARI

chard onnay
G e s c h ü t z t e  G e o G r a p h i s c h e  a n G a b e  J u l i s c h -V e n e t i e n

rebs or te  _ Chardonnay

anb augebiet  (G emeinde) _ Mossa

B o denb es chaf fen heit _ Kies e lka lk-Ho cheb ene  (60  ü .d .M.)

d urchs chnitts a l ter _ 20  Jahre

reb erz iehung _ Guyot  5 ,000  Rebstö cke/ha

E r tr ag _ 50  h l /ha

Vini f i k at ion _ Vergär ung  in  Tonneaux  (19/21  °C) . 
Verble ib  auf  der  Fe inhefe  f ür  7  Monate  mit 
wö chent l icher  battonage .  F las chenabf ü l lung 
und kurze  Re i f ung  in  der  F las che .

reifep otenzia l _ 4  -  6  Jahre

S er v ier temp er atur _ 11  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Fle i s ch ,  Fi s ch . 
S er v ier vorschläge : 
S eeteufelhäppchen  in  Mandelkr u ste .  C annel loni 
mit  Brokkoli -Creme an  Ricot ta  und  w ürz igem 
Rag ù.  Kalbsschnitzel  an  Weißwein  und Peter s i l ie .

 


