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cabernet SaUVIGnOn
G e s c h ü t z t e  G e o G r a p h i s c h e  a n G a b e  J u l i s c h -V e n e t i e n

rebs or te  _ C ab er net  Sauvig non

e r tr ag _ 40  h l /ha

Vini f i k at ion _ 10  Tage  Mais chest andze it  in  Ede ls t ah lt anks 
mit  wiederholter  dè les t age  b e i  e iner 
Temp eratur  von 26/28  °C.  10  Monate 
Re i f ung  in  Ede ls t ah l .  F las chenabf ü l lung  und 
kurze  Re i f ung  in  der  F las che .

reifep otenzia l _ 4  -  6  Jahre

S er v ier temp er atur _ 16  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Fle i s chger ichte ,  Past ager ichte  mit 
Wi ldragout
S er v ier vorschläge : 
Kaninchen-Pi lze-L asag ne .  S chweinskotelet t  mit 
Kürbi s -Taleg g io-Creme.  Tr ippa  al la  par mig iana 
(Kuttelger icht  mit  Käse) .  Crostone  br u scato  (an-
geröstetes  Brot )  mit  luganega-Wurst  und  geräuc-
her ten  Papr ika .


