PIERPAOLO
PECORARI

SORJS - CHARDONNAY

GESCHUTZTE GEOGRAPHISCHE ANGABE ]ULISCH-VENETIEN

Rebsorte

Anbaugebiet (Gemeinde)
Bodenbeschaffenheit
Durchschnittsalter
Reberziehung

Ertrag

Vinifikation

Reifepotenzial

Serviertemperatur

Wein-Speisen-Kombination

Chardonnay

Localita Soris - San Lorenzo Isontino
Kieselkalk-Hochebene (60 i.d.M.)
40 Jahre

Guyot 4.600 Rebstocke/ha

30 hl/ha

Vergdrung in Eichenfdssern mit Naturhefe
(17/19 °C). Verbleib auf der Feinhefe fiir
9 Monate mit wochentlicher battonage.
Flaschenabfiillung und Reifung in der
Flasche (7 Monate).

6 - 11 Jahre
11 °C

Risotto, Salate, Fisch

Serviervorschlige:

Spiedini di mare (SpiefSchen mit calamari und
gamberi). Kleine Spinatgnocchi in Taleggio-
Kisesauce. Suppe mit Venusmuscheln aus

New England. Seebarsch in Salz. Reissalat mit
Meeresfriichten. Seppie in umido (Tintenfische in
Fischfond und/oder Weiffwein gegart)
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San Lorenzo Isontino IT 34070
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