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I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  P R O T E T TA  V E N E Z I A  G I U L I A

C omune di  pro duzione _ C apr iva  de l  Fr iu l i ,  Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 15  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(18  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 3  -  5  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 8°C -  10°C

Abbinamento _ Pes ce ,  crost ace i  e  f r utt i  d i  mare ,  r i s ott i , 
insa late ,  pizza .
Proposte  piat t i :
Ri sot to  di  Vel lutata  di  mare  con  topinambur. 
P izza  con  bufala ,  bas i l i co  e  pomodor ini  f reschi . 
C apesante  g rat inate  a l  bur ro  e  Brandy. 
S andw ich  di  orata  al la  s ic i l iana .

Via  Tommaseo  56 . Via  Tommaseo  56 . 
S an  L orenzo  Isont ino  IT  34070S an L orenzo  Isont ino  IT  34070

Via  Tommaseo  56 . 
S an  L orenzo  Isont ino  IT  34070

+39 0481  808775
w w w.pier paolopecorar i . i t


