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INDICAZ IONE  GEOGRAF ICA  PROTETTA  VENEZ IA  GIUL IA

Comune di  produzione _ Capr iva  de l  Fr iu l i ,  Mossa

Natura  de l  terreno _ Altopiano  ghiaioso  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Età  media _ 15  anni

Sistema di  a l levamento _ Guyot  5 .600  v it i /ha

Resa _ 50  h l /ha

Vini f icaz ione _ Fermentaz ione  in  serbatoi  d i  acc iaio
(18  °C) .  Permanenza  su l  depos ito
f ine  per  7  mes i  con  battonage  se t t imanal i .
Imbott ig l iamento  e  breve  af f inamento
in  bott ig l ia .

Potenzia le  d i  invecchiamento _ 3  -  5  anni

Temperatura  d i  ser v iz io _ 8°C -  10°C

Abbinamento _ Pesce ,  crostace i  e  f rutt i  d i  mare ,  r i sott i , 
insa late ,  pizza .
Proposte  piat t i :
Ri sot to  di  Vel lutata  di  mare  con  topinambur. 
P izza  con  bufala ,  bas i l i co  e  pomodor ini  f reschi . 
Capesante  g rat inate  a l  bur ro  e  Brandy. 
Sandwich  di  orata  al la  s ic i l iana .
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