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PEC ORARI

RIB OLL A GIALL A
I n d I c a z I o n e  G e o G r a f I c a  P r o t e t ta  V e n e z I a  G I u l I a

Vit ig no  _ Rib ol la  Gia l la

Res a _ 60  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
(18/20  °C) .  Per manenza  su l  dep os ito
f ine  p er  7  mes i  con  battonage  s e t t imanal i .
Imb ott ig l iamento  e  bre ve  af f inamento
in  b ott ig l ia

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 3  -  5  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

Abbinamento _ Ant ipast i  d i  p es ce ,  ap er it iv i ,  pr imi  piat t i  d i 
past a .

Proposte  piat t i : 
Pasta  con  pomodor ini  f reschi ,  br u schet te . 
Fagot t ini 
di  por r i ,  sa lmone  e  robiola .  C aprese  s f i z iosa  con 
sal sa  al l ’or igano.  Spaghet t i  integ ral i  con  pesto  di 
pi sel l i ,  pomodor i  s ecchi  e  s tracc iatel la .


