
Via  Tommaseo  56 . 
S an  L orenzo  Isont ino  IT  34070

+39 0481  808775
w w w.pier paolopecorar i . i t

PIERPAOLO
PEC ORARI

OLIVERS -  PINOT GRIGIO
G e s c h ü t z t e  g e o g r a p h i s c h e  A n g a b e  J u l i s c h -V e n e t i e n

Rebs or te  _ Pinot  Gr ig io

Anb augebiet  (G emeinde) _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa

B o denb es chaf fen heit _ Kies e lka lk-Ho cheb ene  (60  ü .d .M.)

D urchs chnitts a l ter _ 15  Jahre

Reb erz iehung _ Guyot  5 .600  Rebstö cke/ha

E r tr ag _ 40  h l /ha

Vini f i k at ion _ Vergär ung  in  E ichenfäss er n  mit  natür l icher 
Hefe  (17/19  °C) .  Verble ib  auf  der  Fe inhefe  
(9  Monate)  mit  wö chent l icher  battonage . 
F las chenabf ü l lung  und Rei f ung  in  der 
F las che  (7  Monate) .

Reifep otenzia l _ 4  -  6  Jahre

S er v ier temp er atur _ 16  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Rindss chnitze l ,  Fi s ch  in  der  Sa lzkr uste  ( im 
Ofen  zub ere ite t ) ,  e rs te  Gänge
S er v ier vorschläge : 
Spiedini  di  mare  (Spießchen  mit  calamar i  und 
gamber i ) .  Kle ine  Spinatg nocchi  in  Taleg g io-
Käsesauce .  Suppe  mit  Venu smu scheln  au s  New 
Eng land.


