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PIERPAOLO
PEC ORARI

MERLOT
G e s c h ü t z t e  g e o g r a p h i s c h e  A n g a b e  J u l i s c h -V e n e t i e n

Rebs or te  _ Merlot

Anb augebiet  (G emeinde) _ San Lorenzo  Is ont ino,  Mossa

B o denb es chaf fen heit _ Kies e lka lk-Ho cheb ene  (60  ü .d .M.)

D urchs chnitts a l ter _ 15  Jahre

Reb erz iehung _ Guyot  5 .600  Rebstö cke/ha

E r tr ag _ 40  h l /ha

Vini f i k at ion _ 10  Tage  Mais chest andze it  in 
Ede ls t ahlt anks  mit  wiederholter 
dè les t age  b e i  e iner  Temp eratur  von 26/28 
°C.  10  Monate  Re i f ung  auf  der  Hefe . 
F las chenabf ü l lung  und kurze  Re i f ung  in 
der  F las che .

Reifep otenzia l _ 4  -  6  Jahre

S er v ier temp er atur _ 15  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Fle i s ch ,  gere i f te  Käs es or ten
S er v ier vorschläge : 
Braten ,  ge f ü l l t  mit  Fe igen  und Rohschinken . 
Fondue  mit  Reblochon-Käse .  Rumpsteak-
Mit tel s tück  im Blät ter te ig  mit  Speck  und 
Ste inpi lzen .


