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chard onnay
I n d I c a z I o n e  G e o G r a f I c a  P r o t e t ta  V e n e z I a  G I u l I a

Vit ig no  _ Chardonnay

c omune di  pro duzione _ Mossa

natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 20  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  5 ,000  v it i /ha

res a _ 50  h l /ha

Vini f ic az ione _ Fer ment az ione  in  tonneaux  (19/21  °C) .
Per manenza  su l  dep os ito  f ine  p er  7  mes i
con battonage  s e t t imanal i .  Imb ott ig l iamento 
e  bre ve  af f inamento  in  b ott ig l ia .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ 4  -  6  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 11  °C

abbinamento _ C ar ne ,  p es ce . 
Proposte  piat t i : 
B occonc ini  di  rana  pescatr ice  in  c rosta  di 
mandorle .  C annel loni  con  crema di  broccolet t i 
a l la  r icot ta  e  rag ù  spez iato.  S caloppine  al  v ino 
bianco  e  prezzemolo. 

 


