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BAOL AR -  MERLOT
I n d i c a z i o n e  G e o g r a f i c a  P r o t e t ta  V e n e z i a  G i u l i a

Vit ig no  _ Merlot

C omune di  pro duzione _ Mossa

Natur a  de l  ter reno _ Altopiano  g hiaios o  ca lcareo  (60  mt  s lm)

Et à  me dia _ 60  anni

Sistema di  a l le vamento _ Guyot  4 .000  v it i /ha

Res a _ 30  h l /ha

Vini f ic az ione _ Maceraz ione  in  s erbatoi  d i  acc iaio
p er  21  g ior ni  con  r ip etut i  dè les t age  a l la
temp eratura  d i  26/28  °C.  Maturaz ione
in  b ott i  d i  rovere  f rances e  da  225  l t
p er  12  mes i .  Imb ott ig l iamento  e
af f inamento  in  b ott ig l ia  p er  7  mes i .

Potenzia le  d i  inve c chiamento _ più  d i  10  anni

Temp er atur a  d i  s er v iz io _ 16  °C

Abbinamento _ C ar ne ,  for mag g i  s t ag ionat i
Proposte  piat t i : 
C apret to  a l  rosmar ino.  Ar rosto  di  ag nel lo. 
Fi let to  di  manzo.  Pet to  d ’anatra  laccato 
al l ’aranc ia .  Involt ini  di  v itel lo  con  prosc iut to  e 
for mag g io.


