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ADSUM
S ü S S e n  W e i S S W e i n 

Rebs or te  _ Sauvig non Blanc  und Traminer  Aromat ico

Anb augebiet  (G emeinde) _ Lo ca l i t à  Kolaus  -  San  Lorenzo  Is ont ino

B o denb es chaf fen heit _ Kies e lka lk-Ho cheb ene  (60  ü .d .M.)

D urchs chnitts a l ter _ 40  Jahre

Reb erz iehung _ Guyot  4 .600  Rebstö cke/ha

E r tr ag _ 10  h l /ha

Vini f i k at ion _ Ein  Monat  lang  Tro cknen der  Weint raub en 
in  R amandolo.  Vergär ung  in  E ichenfäss er n 
(17/19  °C) .  11  Monate  Verble ib  auf  der 
Fe inhefe  mit  wö chent l icher  battonage . 
F las chenabf ü l lung  und Rei f ung  in  der 
F las che  (7  Monate) .

Reifep otenzia l _ 6  -  9  Jahre

S er v ier temp er atur _ 11  °C

Wein-Sp eis en-Kombinat ion _ Tro ckene  Keks e ,  re i fe  Käs es or ten
S er v ier vorschläge : 
Ri sot to  mit  C astelmag no-Käse  und  Haselnü ssen , 
C ou scou s  mit  Trockenf r üchten  und Honig ,  Pacche-
r i  (=Nudelar t )  ge f ü l l t  mit  B accalà  auf  Käse-Fond-
ue ,  Kakao-Haselnu ss -Bi scot t ini  mit  Konf itüre .


